Les entrées

Ceeur de ris de veau roti, jus lié et variations de carottes 19€
Gaspacho aux petits pois mentholé, burrata, pistache et gvenade 16€
(Euf poché sur lit d’asperges vertes, mayonnaise a ['ail des ours. = 17€
Ceviche de dawa,c-{e:[ait_ de tigre au lait de coco 17€
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Dos de cabillaud, choqcroute caramélisée, écume de lard / 27€
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Faux-ﬁlet de Iooeuf Loﬂ'rain (300g), sauce aux morilles, artichaut et{ asperge 28 €
Tataki de saumon miey et sésame noir, purée de petits pois et f\eves \ 27€
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Souris d’agneau de lait des Pyrénées, pointes de mAche, fenoui[ et artichaut 30 €

(La liste d’allergenes est disponible sur demande)



